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ostron.................. 45:-/st  Froyalax............: ... 2252-

Fine de Claire Yuzo, avokado, chili, koriander

Vitloksbréd............. 150:- Calamares............... 170:-

Bifftomat & ruccola - Aioli & citron

Toast skagen........ 225:- Burrata............ 180:-

Rakor, dill & citorn Fankalsallad, citrus & pepper-
oncini

Tips fran
Kottmastaren

Marineras och grillas
ayvaran kottmistare

Bottenviksléjrom..250:-
Blini, syrad gradde, graslok

Kantarellsoppa.....190:-

Svartrot & oststanger
-Hjort “carpaccio”.. 230:-

jordartskocka, svarta vinbar,
kungsmusseron
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Klassiker

Fisk & skaldjurs
“Marmite”............ 135:-
Serveras med levainbrod & aioli

Kalvschnitzel
“Hofkeller” ........... 325:-
Kapris, citron & orter

K&F
Viltkéttbullar....... 195:-
rarérda lingon, pressgurka,
graddsas, potatispure

Gardskyckling
“coqauvinblanc”...135:-
Serveras med sidflésk,
champinjoner och dragon

Dijonnaise, kapris, betor &
pommes frites
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° 5. -
Slég/g§ 5 it

Pommes frites Dillpotatis

Rostad potatis Tomatsallad, r6dlok
Potatisgratang Romansallad “"Caesar” krutonger
Potatispure Tradgardsallad
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Grj}r%

TAngcaviar............ 165:-
Blini & syrad gradde

Svamprisotto....... 225:-
Jordartskocka, apple & gronkal

Halloumibugare...195:-
Serveras med avokado, tomat
& syrad 16k
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Farska bonor, timjan

Broccoli, parmesan

Svamp, korngryn, jordartskocka

_Citronbetor, farost



Bar%&g;ws v'

Cheesburgare....... 135:- Pannkakor.............. 125:-
Med pommes Serveras med sylt & gradde
Massor av
Torsk rsish&chips”..... 135:- OXrygg............. 135:-
g Od dryc k! Serveras med remouladsas Serveras med bearnaise
och pommes och pommes
Kika pa dryckesmenyn for
ett urval av drinkar och ~Kottbullar.......... 135:-

Serveras med rardrda lingon &
potatispuré

cocktails, sjalvklart gor vi
allt med eller utan atkohol!

Desserte

(b ) et s L 175:- Choklad mousse...130:-
Fran Murboannas Korsbar & gradde

Glass “coupe’........ 145:- Citron “Posset”.... 140:-
Fran Rattviksglass Rarérda hallon

Hjortron “parfait” . 135:-
Serveras med mandelflarn

Creme brulée........ 125:-
Tahiti vanilj
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Signatur-
Cocktails

VID ALLERGI, FRAGA
PERSONALEN OM MATEN

.
.
tecns

cktail

Jameson °
St Germain Fl kon Gl'ape
Limejuice q q q .
Sockerlag Gin, Limoncello, Gin, Campari,
Gurka citron, bitters, timjan tonic, rosmarin

Mango, ) J % )

Jondeiibl Cointreau Pink Gin

eller hallon Passoa Citronjuice Gra“ Chili l“gefﬁra

Bacardi Bols Blue Eieiliee Pisco, Cointreau, Bourbon, lavendel,
Vodka Limejuice Rabarber-

Sprite Sprite sockerlag lime, salt honung




