
Fisk & skaldjurs 
“Marmite”�� � � � � � � � � � � � � � 135:- 
Serveras med  levainbröd & aioli

Gårdskyckling  
“coq au vin blanc”�� � � 135:- 
Serveras med sidfläsk,  
champinjoner och dragon

Råbiff�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 260:- 
Dijonnaise, kapris, betor & 
pommes frites

Kalvschnitzel 
“Hofkeller”�� � � � � � � � � � � 325:- 
Kapris, citron & örter

K & F  
Viltköttbullar�� � � � � � � 195:- 
rårörda lingon, pressgurka, 
gräddsås, potatispure  

Tångcaviar�� � � � � � � � � � � � � 165:- 
Blini & syrad grädde

Svamprisotto�� � � � � � � � 225:- 
Jordärtskocka, äpple & grönkål

Halloumibugare� � � � 195:- 
Serveras med avokado, tomat 
& syrad lök

Pommes frites

Rostad potatis

Potatisgratäng

Potatispure

KlassikerAv en anledning Grönt

Sides

Är skönt

75:-  

per rätt

Dillpotatis 

Tomatsallad, rödlök

Romansallad ”Caesar” krutonger

Trädgårdsallad

Färska bönor, timjan

Broccoli, parmesan

Svamp, korngryn, jordärtskocka

Citronbetor, fårost

En eller två?

FörrätterÄr alltid godast
Ostron�� � � � � � � � � � � � � � � � � � 45:-/st 
Fine de Claire

Vitlöksbröd�� � � � � � � � � � � � � 150:- 
Bifftomat & ruccola

Toast skagen�� � � � � � � � 225:- 
Räkor, dill & citorn

Fröyalax�� � � � � � � � � � � � � � � � � 225:- 
Yuzo, avokado, chili, koriander 

Calamares�� � � � � � � � � � � � � � � 170:- 
Aioli & citron

Burrata�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 180:- 
Fänkålsallad, citrus & pepper-

oncini

Bottenvikslöjrom�� � 250:- 
Blini, syrad grädde, gräslök

Kantarellsoppa�� � � � � 190:- 
Svartrot & oststänger

Hjort “carpaccio”�� � � 230:- 
jordärtskocka, svarta vinbär, 
kungsmusseron

Dagens 
fångstSe griffeltavlan

Tips från 
köttmästarenSe griffeltavlan
Marineras och grillas 
av våran köttmästare

Bringa
Baklägg Fransyska

YtterlårInnanlår

Bog
Fr
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g
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HögrevEntrecote
RyggbiffFilé

Kållap
Kind

Huvud

Ryggkött

Magkött

Kaviar
Stjärtkött

Svans

Huvud
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Massor av 
god dryck!
Kika på dryckesmenyn för 
ett urval av drinkar och 
cocktails, självklart gör vi 
allt med eller utan alkohol!

Snacks

Cheesburgare�� � � � � � � 135:- 
Med pommes

Torsk ”fish & chips”�� � � � � 135:- 
Serveras med remouladsås 
och pommes

Köttbullar�� � � � � � � � � � � � � � 135:- 
Serveras med rårörda lingon & 
potatispuré

Pannkakor�� � � � � � � � � � � � � � 125:- 
Serveras med sylt & grädde

Oxrygg�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 135:- 
Serveras med bearnaise  
och pommes

Potatischips�� � � � � � � � � � � � 55:- 

Oliver�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 55:- 

Nötter�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 55:- 

Desserter
Ost�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 175:- 
Från Murboannas

Glass “coupe”�� � � � � � � � 145:- 
Från Rättviksglass

Hjortron “parfait”� � 135:- 
Serveras med mandelflarn

Creme brulée�� � � � � � � � 125:- 
Tahiti vanilj

Choklad mousse�� � � 130:- 
Körsbär & grädde

Citron “Posset”�� � � � 140:- 
Rårörda hallon

Är et t måste!Tugg tugg...

Kanske en 
fördrink?155:-

Sour 

Mango, 
jordgubb

eller hallon

Bacardi 
Vodka 
Sprite

Winter  
Passion

 

Cointreau 
Passoa 

Bols Blue  
Limejuice  

Sprite

Rabarber 
Gin Sour

 

Pink Gin 
Citronjuice

Frothee
Rabarber- 
sockerlag 

Irish  
Maid

 

Jameson  
St Germain  
Limejuice  
Sockerlag  

Gurka

155kr
CocktailVarför inte?
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Grön chili 
Pisco, Cointreau,  

lime, salt

Ingefära 
Bourbon, lavendel, 

honung

Fikon 
Gin, Limoncello,  

citron, bitters, timjan

Grape 
Gin, Campari,  

tonic, rosmarin

Signatur- 
Cocktails4 cl    155:-

Alexanders

BarnensFavoriter


